IKI DINNER




SAKE TASTING

Entdecke die feine Kunst des Sake — ein
Genuss, der dein Dinner perfekt ergénzt.

3 Sorten von Sake
€ 17 pro Person

IKI TO SHARE

Eine Auswahl an Small Plates, Rolls, Specials und
Sweets kommen — wie bei Freunden zuhause —
zum Teilen in die Tischmitte.

€ 59 pro Person

Gedeck € 3.50 pro Person



I handmade
"' with love

SMALL PLATES
DAIKON SALAD < 6.00“™\s

Umeboshi-Dressing | Sesam | Erdnisse

EDAMAME € 7.50 4o

Sojabohnen | Frischer Kren oder Chili

WON TON < 8.50#8<P™

3 Stk. Teigtaschen gefiillt mit Garnele & Schwein | Ponzu |
Bonitoflocken

SILKY TOFU € 9.00 4™ ys

Jungzwiebel | Ingwer | Chili | Sojasauce

NASU MISO € 9.50 Ny

Gratinierte Melanzani | Sesam | Miso Sauce |
Daikonkresse

TORI KARAAGE € 11.00 A<™MN
3 Stk. Knuspriges Huhn | Chili-Mayonnaise

BEEF TATAR € 15.00 A<"™N

Reiscracker | Daikon | Sesam

SPICY PRAWNS < 15.00 % { {
Chili- Erdnussél | Pak Choi | Koriander

MAGURO < 17.00 P/

Thunfischtataki | Sesam | Mangogel | Avocado | Tapioka



SUSHI ROLLS
NASU ROLL € 15.00 *™ s

Inside Out Roll | Melanzani | Avocado

SPICY IKI ROLL € 16.50 AoFMN ¢

Gebacken | Lachstatar & Chili-Mayonnaise | Avocado |

Gurke | Kresse

HONEY TUNA ROLL € 17.50 AB<PFMN

Thunfisch Sashimi | Garnelen-Tempura | Avocado |
Honig-Sesamsauce | Kresse

SURF & TURF ROLL € 17.50 A5

Garnelen-Tempura | Rinder-Carpaccio | Avocado | Gurke |

Triffel-Mayonnaise | Schnittlauch | Teriyaki Sauce

TAKO ROLL £ 18.00 ACFMR

Oktopus-Carpaccio | Avocado | Viola-Kartoffelstroh |
Yuzu-Kosho-Mayonnaise

ALL TIME FAVORITES
SPINACH & TRUFFLE SALAD < 9.00™ ¢

Babyspinatsalat | Miso-Triiffel Dressing | Sesam

KINOKO RAMEN € 16.50 "N yo

Gemiusesuppe mit hausgemachten Nudeln | Tofu | Wakame |
Shitake | Rettich

KIMCHI CHICKEN RAMEN <€ 17.00 #B°PFIN

Hihnersuppe mit hausgemachten Nudeln | Miso & Goma | Mais |
Scharfes Hiihnerhackfleisch | Zuckerschoten | Kimchi | Jungzwiebel

BEEF TATAKI SALAD < 19.00 APFeM

Beiried | Chicorée | Wasabi-Sauerrahmdressing | Gemtuse

’ vegetarisch A glutenhaltiges Getreide E Erdnuss L Sellerie
s’ vegan B Krebstiere F Soja M Senf
x scharf C Ei G Milch inkl. Laktose N Sesam

‘( extra scharf D Fisch H Schalenfriichte O Sulfite

P Lupinen
R Weichtiere



MAINS
OKONOMIYAKI € 16.50 ANy

Kraut | Ponzu-Mayonnaise | Pilze | Babyspinat

TONKATSU VOM DUROC-SCHWEIN € 25.00 A<FMN

300g. Schweinriicken | Cole Slaw | Tonkatsu-Mayonnaise

SOFTSHELL CRAB SALAD < 26.00 48N

Tempura Softshell Crab | Pfliicksalat | Papaya |
SiiBes Sojasauce-Dressing

MISO TARA < 26.00 PN

Geddmpfter Kabeljau | Nori | Misosauce | Hiilsenfriichte

SIDES

Portion

SUSHI INGWER <€ 3.004#

Portion

NI-TAMAGO € 3.00*“" o#

Portion

TERIYAKI-SAUCE € 3.50 F \#

Portion

CHILI-MAYONNAISE € 3.50 "N { o

Portion

TRUFFEL-MAYONNAISE € 3.50 "™ o

Portion

RAMENNUDELN € 3.50%y#

Portion

REIS € 4.00 "

Portion

MISO SOUP € 4.50°F

Seetang | Tofu | Jungzwiebel

SALATE € 4.50 "M\ o

Goma Gurke | Krauter | Cole Slaw | Eingelegter Rettich |
Wasabi Gurken

KIMCHI € 5.50%° {

Hausgemacht



SWEETS
MITARASHI DANGO < 8.00 "¢

Szechuan-Ananas | StiBe Sojasauce

MOCHI ICE CREAM € 9.50° &

3 Stk. | Mochi Ice Cream

RAFFAELO BAO <€ 10.00A"C s

Bao Bun | Kokosnuss | Mango

MATCHA ICECREAM SANDWICH € 11.004°F¢ &

Matcha-Parfait | Schokoladenkekse | Himbeere

BEST OF IKI DESSERT € 15.00A¢F¢© o

Dessertvariation flur Zwei

IKI GUTSCHEIN

Du suchst ein passendes Geschenk fiir
Familie, Freunde, Kolleg:innen oder willst
einfach so Freude bereiten?! Dann iiberrasche
mit einem IKI Gutschein Deiner Wahl.




BUBBLES

0.1

AWAYUKI % E SPARKLING SAKE < 6.50
NULL BOCK NULL ALKOHOL aikoholfri® € 6.50

Weingut Schwarzbéck

PASSION ZERO aikoholfrei® € 7.50
PASSION AFFAIR hausgemacht© € 7.50

MUSKATELLER FRIZZANTEC € 7.50
Weingut Hess

CREMANT BRUT ROSE° < 7.50

Bouvet-Ladubay

LES SENTIERS BRUT CHAMPAGNER® € 11.00

Domaine des Arondes

IKI SPRITZ

0.25l

MULTI KULTI aikoholfrei € 7.00

Mango | Passionsfrucht | Ananas | Zitrone

MISO MULE aikoholfreiF© € 8.00

Ginger Beer | Miso | Yuzu | Verjus

APEROL VENEZIANO® € 9.00

Prosecco | Aperol | Soda

SAKE SANGRIA® € 10.00

Sake | Rotwein | Orange | Zitrone | Zucker

UMESHU SPRITZ © <€ 11.00

Pflaumenlikér | Limette | Soda

PORNSTAR SPRITZ° < 11.00

Prosecco | Passod | Maracuja | Limette

YUZU DRAGON SPRITZ° € 12.00

Prosecco | Yuzu Sake | Soda | Zitrone



DE HOMEMADE LEMONADES

0.251/0.51 €4.00/<€7.00

INGWER ZITRONE
LEMONGRASS ICED TEA
GUAVE PAPAYA ICED TEA

KOMBUCHA
SEASONAL LEMONADE
NON ALCOHOLIC
SODA* 0.251/0.51 €2.30/€4.40 *Jugendgetrank

SODA¥* 0.251/0.51 €3.10/€5.20

Himbeere | Holunder | Zitrone

fritz-kola ORIGINAL 0.331 €4.60

fritz-kola SUPER ZERO 0.331 €4.60
VOSLAUER STILL 0.331/0.751 €3.60/€6.70
VOSLAUER PRICKELND 0.331/0.75 €3.60/€6.70

SAKE ;&

KAMOIZUMI "SUMMER SNOW" [ZZ U5 0.051/0.181 €6.00/€18.00

Junmai

KAMOIZUMI SHUSEN "THREE DOTS" & /% iR 0.051/0.18]
€6.00/<€18.00
Junmai Ginjo

MASUMI SHIRO SAKE MATINEE H ) 0.051/0.181 €6.00/€18.00

Junmai Ginjo

BIJOFU 3 X 0.051/0.181€6.50/€19.00

Tokubetsu Junmai

DREAMY CLOUDS ZEH 0.051/0.181 €7.00/€20.00

Tokubetsu Junmai

YUZU | SWEET &3 0.051€ 7.00

Fukuju




WINES BY GLASS

0.1251

BLAUFRANKISCH ROSE 2025 ° € 5.50
Weingut Pia Strehn

CHARDONNAY 2024° < 6.50
Weingut Hess

GELBER MUSKATELLER 2025°< 6.50
Weingut Hagn

WIENER GEMISCHTER SATZ OBERLAA DAC 2024/2025 Bioc° € 6.50

Demeterweingut Zahel

GRUNER VELTLINER RIED HOHER RAIN KREMSTAL DAC 2025 8io° € 7.00
Bioweingut Geyerhof

SAUVIGNON BLANC VULKANLAND STEIERMARK DAC 2025° € 7.00
Weingut Krispel

REVOLUTION WHITE SOLERA 5.° € 7.50

Weingut Johannes Zillinger

ZWEIGELT 2022 (ROT) 8io° € 5.50

Weingut Martin Pasler

BLAUFRANKISCH OGGAU JOHANNESHOHE 2023 (ROT) 5i0® € 7.50
Weingut Georg Prieler

NORALBA RIOJA CRIANZA 2022 (ROT)°© € 7.50

Castillo de Mendoza

BEER
OTTAKRINGER SPEZIAL* 0.3/ € 5.00

vom Fass

OTTAKRINGER SPEZIAL*0.51€ 6.50

vom Fass

ASAHI SUPER DRY #0.331€ 5.00
KIRIN ICHIBAN *0.331 € 5.00

DIE WEISSE *0.51€ 7.00

KIRIN ICHIBAN aikoholfrei® 0.331 € 4.50




COCKTAILS
IKI DRAGON NOJITO aikohoirei € 7.00

Minze | Pitahaya | Limette | Ginger Ale

AVERNA SOUR IKI STYLE° <€ 10.00

Averna | Maracuja | Ingwer-Zitrone

APEROL LEMONADE® € 10.00

Aperol | Limette | Sprite

SAKURA SILK MARTINI®° € 12.00

Kaffeelikér | Vodka | Kirschblitensirup | Espresso | Milchschaum

TOKI COLLINS £ 13.00

Whiskey | Limette | Zucker | Soda | Grapefruit Bitters

DIGESTIF

2cl

GRAPPA MORBIDA €5.00

Destillerie Poli

ZIRBE €5.50

Brennerei Guglhof

ALTE ZWETSCHKE <6.00

Manufaktur Gélles

ROTE WILLIAMS €9.00

Qualitatsbrennerei Reisetbauer

HIBIKI €10.00

Suntory




TEA by Demmer

<4.50

GRUNER JASMIN
GENMAICHA
SENCHA GRUNTEE
JAPANISCHE KIRSCHE

MINZE-INGWER TEE hausgemacht
PORT. ZITRONE 2ci €0.80

COFFEE by Caffée vom See

ESPRESSO <3.30
VERLANGERTER €3.50
ESPRESSO MACCHIATO ¢ €3.60
CAPPUCCINO ¢ €4.60

IKI COLD CAPPUCCINO ¢ €5.00
DOPPIO €5.40

ICED NISEGATO ¢ € 5.50

PORT. MILCH/ALTERNATIVE "¢* 4c1 €1.20

Alle Kaffees sind auch als koffeinfreie Variante, mit laktosefreier
Milch oder pflanzlicher Milchalternative erhdltlich.

Ftir Wasser-Service verrechnen wir €1.00.

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer.
Wir akzeptieren Bar- und Kartenzahlung.




- n @IKI.Restaurant
E .. E,_ @iki.restaurant
—

NEWSLETTE @ iki-restaurant.at
ABONNIEREN






